SOFTS

INFUSIONS BIO NESSENCE
LIMONADE 2ocL
GINGER BEER 2ocL

THE GLACE 2ocL

SAUVAGE (CASSIS, SUREAU)

ALPIN (PIN, MENTHE VERTE, MELISSE, VERVEINE)
ENERVE (HIBISCUS, FRUITS ROUGES, SAUGE)

COCA COLA, ZEROD 33cL
ORANGINA 25cL

JUS DE FRUITS MENEAU 2scL
POMME TROUBLE QU ORANGE

ABATILLES 33cL 4
PLATE OU PETILLANTE
ABATILLES 75cL 6.5

PLATE OU PETILLANTE
EAU PETILLANTE MICROFILTREE socL 4

CAFE & THE

ESPRESSO, RISTRETTO 2,5
ALLONGE, NOISETTE, DECA 3
CREME, CAPUCCINO 5
THE 5
JASMIN OU EARL GREY
CAFE GLACE 6
CAFE, LAIT, ORGEAT, VANILLE

\
PIERPES &« QDPRPES
PRESSION HH 25CL HH 50CL
BLONDE 4.5 5.5 8 9
BLANCHE 5 6 10 12
IPA 5 6 10 12
BOUTEILLE
CIDRE BRUT SASSY BIO 33cL 8.5

CIDRE 0% SASSY BIO 33cL

HH : HAPPY HOUR

PRIX EN EUROS SERVICE COMPRIS.
LES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES PRESENTS
SONT A VOTRE DISPOSITION A LA CAISSE.




(0(cTAILS o

AMERICANO 1ocL 8 10
SELECT, VERMOUTH ROUGE COCCHI, EAU GAZEUSE
NEGRONI ocL 9 11
GIN CITADELLE, VERMOUTH ROUGE COCCHI, SELECT
BELLINI DE SAISON 1ecL 7 8
PUREE DE FRUITS DE SAISON, PROSECCO

SPRITZ 1e6cL 9 11
SELECT OU SUREAU

SPRITZ LIMONCELLO 1ecL 11 13
COCKTAILS DU MOMENT NOUS DEMANDER
MmOCTAILS

ANAGEER 17cL 9
GINGERBEER, JUS D’ANANAS, COULIS DE FRUITS ROUGES
FRUIT PUNCH 17cL 9

MANGUE, PASSION, GRENADINE

V| Ns‘ HH 12CL HH 75CL
ROUGE
CHIANTI STICCIAND 7 8 29 32
NERO D’'AVOLA TULE 7 8 29 32
BLANC
MIGLIO RISERVA DELLA CASCINA 7 8 29 32
VERNACCIA SAN GIMIGNANO b) 6 26 29
ROSE
SERASUOLO ROSATO 7 8 25 29
BULLES
PROSECCO PALADIN DRY 8 34
LAMBRUSCO PARA DI BROSSO 6 29
HH : HAPPY HOUR
SPIRP\TVEVU X
TEQUILA ALTOS a4cL 11
RHUM PLANTATION DARK a4cL 12
BOURBON MAKERS MARK 4cL 14
GIN CITADELLE 4cL 11
VODKA FAIR a4cL 12
AMARETTO ADRIATICO scL 10
LIMONCELLO MAMMA MIA! scL 10

SHOT CLASSIQUE 3cL 5




